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Osnabrucker Landbuffet

Rinderkraftbrihe mit Einlage (am Tisch serviert)
Westfalischer Knochenschinken mit Filets von Galia- und Honigmelone
Geraucherte Nettetaler Forelle mit Pumpernickel
Salate vom Osnabriicker Wochenmarkt mit verschiedenen Dressings
Kleine zarte Rinderroulade mit Rotweinsauce
Saftiger Burgunderkrustenbraten mit pikanter Rahmsauce
Ziricher Geschnetzeltes vom Schwein mit frischen Champignons
Schledehauser Gemiuiseauswahl
Kartoffeln, Kroketten und Berner Réstinchen
Schokoladenpudding mit Vanillesauce
Hausgemachtes Vanilleeis mit heiBen Kirschen

Italienisches Buffet

SiB-saure Mohren, eingelegte Paprika, Mozzarella mit Tomaten und Basilikum, marinierte
Auberginen,
Krauterchampignons, Zucchini gebraten und mariniert, eingelegte und getrocknete Tomaten,
Gambas in Krautersud gedlinstet, Blattsalate in Balsamico-Dressing, Bruschetta

~n N~y

Gebratene Zanderfi letrollichen mit Zucchini umwickelt in WeiBweinsauce mit Krauterrisotto
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Tortellini mit Gemiseflllung in Sahnesauce mit Lauch- und Schinkenstreifen
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Lammbraten in Krauterkruste gebraten, Rotweinsauce, Rosmarinkartoffeln, Broccoli in Butter
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Hahnchenbrustfi let in Parmesan-Eihiille gebacken mit Maccaroni und Basilikum-Tomatensauce
Hausgemachtes Cremeeis, Tiramisu
Amarettini-Mascarponecreme auf Sauerkirschen
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Gala-Buffet

Karottenrahmsippchen mit Grissini (am Tisch serviert)
Maritime Raucherfi schspezialitaten
Maishahnchenbrust auf Rucola mit NUssen
Roastbeefrdlichen mit Waldorfsalat gefiillt, Anti-Pasti mit verschiedenen Fillungen
GroBes Salatbuffet mit verschiedenen Dressings
Fjordlachsfi let auf Griinen Bandnudeln an Dillrahmsauce
Putenbrustmedaillons auf Paprikagemiise
Tranchiertes Schweinefi let auf Champignonrahmsauce
Rinderfi letmedaillons im Speckmantel auf Cognac-Pfefferrahmsauce
Frisches Marktgemiise nach Saison
Goldgelb gebackene Herzoginkartoffeln, Duftreis, Kartoffelgratin
Gala-Eisbuffet
mit hausgemachten Eiscreme-Spezialitaten, reichlich frischem Obst und verschiedenen Saucen

Vorspeisen

Variation von Raucherfi schen mit Sahnemeerrettich
und Preiselbeeren dazu ofenwarmes Baguette
Blattsalate der Saison mit Sauce Vinaigrette
und gebratenen Hahnchenbruststreifen
dazu ofenwarmes Ciabattabrot
Wildterrine mit Cumberlandsauce
an einem Salatbouquet
4 Tapas mit hausgebackenem Brot
(Tomate-Mozzarella, Oliven-Schafskase,
ScampispieB, Aprikose mit Schinken)
Carpaccio von der Galia-Melone
mit Schinken aus dem Osnabriicker Land
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Suppen

Rinderkraftbriihe mit Einlage
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Hiahnerkraftbriihe ,,Roya
Broccolicremesuppe mit Sahnewolke
und gerdsteten Mandelsplittern
Zucchinicremesuppe mit geriebenem Parmesan
und gerdsteten WeiBbrotwirfeln
Kartoffel-Kressesuppe
mit Osnabricker Mettenden
Tomatenkraftbrihe mit QuarkkléBchen
und BlatterteigcroQton
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Zwischengange

Hahnchenbrustfi let
auf tropischen Friichten in Currysauce
an Berner Réstinchen
Gebratenes Wildlachsfi let

auf Krauterrahmsauce

mit GemUsecrépes
Gebackene Riesengarnele im Teigmantel
mit Rucola in Kartoffel-Walnussdressing und Dip
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Schollenfi letrélichen auf Safransauce mit Duftreis
Feines Kalbsragout in der Blatterteigpastete
mit Champagnerschaum und frischen Krautern
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Hauptgange

Rinderschmorbraten
Saftiger Schweinenackenbraten mit Krautersenfkruste
Gemischte Gemiseplatte
Salzkartoffeln und Kartoffelkroketten
Knuspriger Burgunderschinken
Kleine zarte Rinderrouladen
an zweierlei Saucen
Schledehauser Gemiseauswahl
Petersilienkartoffeln und Semmelknodel
Medaillons vom Rind, Schwein und Pute
mit Sauce Bearnaise und Sauce Hollandaise
Gartengemiuse
Kartoffelgratin

Hauptgange

Geschnetzeltes aus der Poulardenbrust
mit frischen Wiesenchampignons in Rahm
Tranchiertes Schweinefi let mit Blattspinat u. Feta gefillt
Sauerrahm-Senfsauce
Macairekartoffeln und Eierspatzle
Eisbergsalat mit Zitronenrahm
Hahnchenbrustfi let im Schinkenmantel
auf Strauchtomatenragout
Geschmorte Kalbskeule mit Schalottensauce
Zucchini-Paprikagemise
Rosmarinkartoffeln und Gnocchi
Schweinerlicken gefillt mit Aprikosen und Sesam
Putenbraten mit pikanter Rieslingsauce
Karotten-Blumenkohl-Flan, Schupfnudeln u. Butterkartoffeln
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Dessert

Niedersachsische Welfenspeise
Joghurt-Quarkcreme
auf Roter Waldbeerengritze
Pumpernickel- Vanillecreme
mit Schattenmorellen
Hausgemachtes Vanille- und Stracciatellaeis
mit warmen Kirschen
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Schokoladencreme mit Mandelsahne
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Herrencreme mit Rum und Amarettinis



