HUNERBEIN'S

Hotel - Restaurant- Café- Ballsaal - Catering

FiIScH

Nordhausener Bachforelle mit Meerrettichbutter

geflllt mit Krautern, dazu Petersilienkartoffeln

und ein gemischter Blattsalat in Vinaigrette 12,90

Zwei Scampi - Spiel3e

in Krauterbutter gebraten

auf rahmigem Blattspinat und Kartoffelgratin 13,80
(Probierportion 10,50)

Gebratenes Lachsfilet unter einer Mohnkruste

auf Basmatireis und Limonensauce

dazu einem gemischten Blattsalat in Honigvinaigrette 14,90
FLEISCH
Schweineschnitzel ,Wiener Art“ mit Bratkartoffeln 9,90

(Probierportion 7,50)
Zwei Schweinerickensteaks
mit Krauterbutter und gebratenen Champignons
dazu Spalten von der Rosmarinkartoffel 11,50
(Probierportion 8,70)

Hiunerbein’s Schlemmerplatte

Drei gebratene Schweinemedaillons mit Wiesenchampignons

in Rahm dazu feines Gartengemuse

und knusprige Bratkartoffeln 14,90

Scheiben vom rosa gebratenen Roastbeef

kalt aufgeschnitten mit Remouladensauce,

Bratkartoffeln und Salatgarnitur 10,90
(Probierportion 7,50)

Medium gebratenes Rumpsteak
mit gerdsteten Zwiebeln
dazu eine Ofenkartoffel mit Krautercreme 15,50

Gebratenes Lammrickenfilet
auf kurzen Maccaroni-Nudeln
mit Tomaten-Zucchinigemise und gehobeltem Parmesankése 17,90

Gegrilltes Steak vom jungen Kalbsriicken

mit Taleggio- Kase Uberbacken

auf Tomaten- Zucchinigemuise

und Herzoginkartoffeln 19,90




