Hunerbein’s Silvesterbuffet
am 31. Dezember 2026 von 18 bis 22 Uhr

Vorspeisen und Salate
Rote Beete Carpaccio mit kandierten Wallnissen
und gratiniertem Ziegenkase
_ Rosa gebratenes Roastbeef mit Remoulade
% Salatbuffet mit verschiedenen Gemiise- und Blattsalaten,
zwei Dressings, Brot

Suppe
Y Klirbis-Karotten-Stippchen mit gerdsteten Kiirbiskernen

Hauptgerichte
Gansebraten mit klassischer Sauce und Bratapfel
Schweinemedaillons in Orangenrahmsauce mit rosa Pfefferkornern
_ Gebratenes Lachsfilet mit Dillrahmsauce
Ve Tagliatelle mit gebratenen Pilzen in hausgemachtem Krauter-Pesto

Beilagen
KartoffelkloRe, Kroketten, Petersilienkartoffeln
Apfelrotkohl, grine Bohnen, Mandelbrokkoli, Rosenkohl

Dessert

Cremige Mousse au Chocolat mit Mandelsplittern

Vanille- und Stracciatella Eis mit warmen Gluhwein-Zwetschgen
Joghurt-Quark-Creme auf roter Waldbeerengrutze

49,00 € pro Person

Kinder bis 5 Jahre 0,00 € von 6 bis 11 Jahre 29,00 €
Reservierungshotline: 05402 99040

E-Mail: kontakt@huenerbeins-posthotel.de



