) 2 )
oy N R v’ %
i @ ok - J \
LN g - b (1
L % ., €

Hunerbein’'s Osterbrunch

am Ostersonntag, 5. April 2026 & Ostermontag, 6. April 2026 von 9 bis 14 Uhr

Frihstlicksauswahl

Frische Auswahl an Brotchen und Broten

ofenfrische Croissants, Osterzopf

Butter und Margarine, Konfitiiren, Honig vom Hof Gocken

und sufde Brotaufstriche

Auswahl an Wurst- und Schinkenspezialitaten

Feine Kaseplatte mit Schnitt- und Streichkase mit Trauben und Nussen
Vegane Aufstriche

Joghurt, Quark und frisches Obst, Cerealien und Cornflakes
Geraucherter Lachs mit Honig-Senf-Sauce und Sahne-Meerrettich
Gekochte und herzhaft geflllte Eier

Tomate-Mozzarella mit Pesto und eine Antipasti Auswahl

Crépe Rollchen mit herzhafter Fullung

Warme Kostlichkeiten

Rinderkraftbriihe mit Eierstich, Klo3chen und Gemusestreifen

Ruhrei, gebratener Speck, kleine Bratwurstchen,

Chicken Nuggets und Minifrikadellen

Lasagne mit zartem Rinderragout, Frihlingszwiebeln und Béchamelsauce
Goldgelb gebackenes Kartoffelgratin

Bunte Gemuseauswahl

SuBe Desserts

Pancakes mit Ahornsirup

Rote Waldbeerengrutze mit Vanillesauce

Cremige Mousse au Chocolat mit feiner Sahne getoppt
Feines Blatterteiggeback

Getranke

Kaffeespezialitaten, Tee, Schokolade
Orangen- und Multivitaminsaft und Milch
Spritziger Sekt

36,00 € pro Person
Kinder von 6 - 12 Jahren 18,00 € Telefon: 05402 99040
Kinder unter 5 Jahren 0,00 € E-Mail: kontakt@huenerbeins-posthotel.de
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