
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Hünerbein´s Wild Buffet 
 

am 18. Oktober 2025 von 18 bis 21 Uhr 
 
Suppe am Tisch serviert 
Waldpilz-Rahmsuppe mit Croûtons und ofenfrischem Baguette 
 
 
Vorspeisen        
Wildpastete auf mariniertem Feldsalat 
Rote-Bete-Carpaccio mit Ziegenfrischkäse und karamellisierten Walnüssen 
Kürbis-Chutney & Preiselbeer-Frischkäse 
 
 
Hauptgerichte 
Hirschgulasch mit Preiselbeeren & Waldpilzen 
Wildschweinbraten in Wacholderjus 
Geschmorte Hirschkeule in Rotwein-Sauce 
Tagliatelle mit gebratenen Pilzen, roten Tomaten, Rucola  
und gerösteten Pinienkernen, im Kräuter-Pesto geschwenkt 
 
Wilde Spätzle in Nussbutter geschwenkt 
Feines Püree von Kartoffeln & Knollensellerie 
Gebratene Schupfnudeln mit Kräuterbutter 
 
Ofengemüse mit Kürbis, Maronen & Karotten 
Rahmwirsing mit Muskat abgerundet 
Würziger Rotkohl mit Apfelnote & Zimtduft 
 
 

Dessert 
Mousse von dunkler Schokolade mit Wildpreiselbeeren 
Birnen-Walnuss-Parfait mit Karamellsauce 
 
 
39,00 € pro Person 
Kinder bis 5 Jahre 0,00 € von 6 bis 12 Jahre 19,50 € 


