
 

 
 

 

RESTAURANT  

 
HÜNERBEIN´S 

 

Schön, dass Sie da sind! 

Liebe Gäste! Herzlich willkommen 
in Hünerbein ́s Restaurant! 

 

 
 

Wir laden Sie herzlich ein, sich in unserem charmanten Restaurant von 
unserer anerkannt, vorzüglichen Küche mit vielfältigen Köstlichkeiten und 

erlesenen Weinen verwöhnen zu lassen. 
 

Sie haben Ihre Lesebrille vergessen? 
Kein Problem! 

Wir halten für Sie Brillen in verschiedenen Sehstärken bereit. 
Bitte sprechen Sie uns an. 

 
Gefällt es Ihnen bei uns? 

Gerne dürfen Sie uns auf Google, HolidayCheck oder Yelp bewerten 
oder Sie teilen Ihren Genussmoment bei Facebook oder Instagram. 

 
Besuchen Sie gerne unseren Onlineshop 
Holen Sie sich Ihre Lieblinge nach Hause! 

Unsere Weine, die verwendeten BIO-Gewürze sowie die auf Ihren Tisch 
stehenden Menagen und viele weitere exklusive Geschenkartikel finden 

Sie unter: shop.huenerbeins-posthotel.de 
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    Zum Start                                  
 

Feldsalate mit gratiniertem Ziegenkäse     12,80  
an Walnussdressing mit Pinienkernen, 
Granatapfelkernen und Birnenspalten 
als Hauptgang 21,50 
 
Räucherlachs auf Reibekuchen      9,90  
mit Kräuter-Crème und Pflücksalat 
als Hauptgang 16,50 

 
 

Consommé vom Rind        7,50 
mit hausgemachten Steinpilz – Crêperöllchen 

 
Kürbis-Karotten-Süppchen       8,50 
mit gerösteten Kürbiskernen  
       

 
 

   Fleischlos glücklich                 
 
Gebratenes Gemüse mit Olivenöl und Sesam   15,90           
an weißem Bohnenpüree und Rucola 

 
 

Cremige Polenta       15,50 
mit gebratenen Champignons und Babyspinat       

 
Knackiger Caesar Salad      13,20 
aus Romanasalat mit Parmesankäse  
und hausgemachten Kräutercroûtons 
 
... zum Dazubestellen 

• mit gebratenen Hähnchenbruststreifen 100g   5,90	
• mit gebratenen Garnelen 100g                        10,90	
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    Fisch               
 

Kabeljaufilet           25,50  
mit Senfsauce, Bratkartoffeln und Salat  
Probierportion 22,50 
 
Grauer Burgunder, trocken, P.J. Valckenberg  0,2 l         7,50  

 
Gebratene Forelle aus der Nordhauser Mühle             26,90  
mit Mandel-Nussbutter 
dazu Salzkartoffeln und Salat  
 
Riesling, feinherb, Maximum Grünhaus    0,2 l         8,90  
 
    Saison                          
 

Frischer Schledehausener Grünkohl       21,50 
mit frischer Mettwurst, geräucherter Kohlwurst 
und Röstkartoffeln 
 

Hirschgulasch          24,90 
mit Preiselbeeren, Apfelrotkohl  
und Butterspätzle 
 

Tranchierte Gänsebrust mit Bratapfel     34,50 
auf Orangenrahmsauce, 
Apfelrotkohl und Serviettenknödel     
Probierportion 28,50 
 

Knusprige Weihnachtsgans (Vorbestellung 3 Tage)  169,00 
für 4 Personen am Tisch tranchiert 
mit Orangenrahmsauce, Bratapfel, 
Apfelrotkohl und Kartoffelklöße 
 
Château de Luc    0,75 l  32,90 
Languedoc - Roussillon, trocken  0,20 l    9,50 
Region Corbières AOC / Südfrankreich    
Einige Monate in Eichenholzfässern gereift, feine Fruchtanklänge, trocken aber nicht herb 
 

Wir bereiten Ihnen ein komplettes Gänseessen mit Apfelrotkohl und Kartoffelklöße zu 
und Sie holen dieses bei uns ab.  

Zuhause müssen Sie lediglich die Gans nur noch verspeisen.  
Einem leckeren, gemütlichen Mittag oder Abend im Kreise Ihrer Lieben 

in Ihrem Zuhause steht nichts mehr im Wege. 
Gans für 4 Personen 149,00 (Vorbestellung 3 Tage) 
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    Fleisch                                    
 

 
Schnitzel vom Jungschwein     19,90 
mit Gurkensalat und Pommes frites 
dazu Preiselbeeren und Zitrone 
 
Pinkus Spezial Pilsener      0,4 l       5,00 
 

 
 
Hünerbein´s Brust vom Landgockel    19,50 
im geräucherten Schinken-Mantel  
an einer Weißwein-Kräuter-Sauce  
mit grünen Bandnudeln  
Probierportion 16,50 

Grauer Burgunder, trocken, P.J. Valckenberg   0,2 I         7,50 

 
 

Spitzen vom Landschweinfilet „Zürcher Art“  23,90 
mit frischen Champignons in Rahm,  
glacierten Bio-Karotten 
und Butterspätzle 
 
Grauer Burgunder, trocken, P.J. Valckenberg     0,2 l     7,50 

 
 

 
Hünerbein´s zarte Rinderroulade    24,50 
mit Apfelrotkohl und Petersilienkartoffeln 
Probierportion 21,50 

Merlot Vin de Pays d`Oc, trocken     0,2 I         7,90  

 
... on top 
Salat vom Osnabrücker Wochenmarkt      4,90 
mit hausgemachter Honigvinaigrette 
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Unser Hausburger ** 
180g* Rinderhacksteak, Salat, Gewürzgurke, Tomaten,  
Zwiebeln, Ketchup, hausgemachte Burgersauce  12,90 
 ** … mit Käse            1,40  
 ** … mit Bacon         1,40    

Veggie Burger        12,90 
Gemüse-Bratling, Salat, Gewürzgurke, Tomaten,  
Zwiebeln, Ketchup, hausgemachte Burgersauce 
 

Gerne servieren wir Ihren Burger auch als Low-Carb-Variante  
ohne Brötchen, dafür auf einem knackigen Salatbett. 

 
 

... zum Dazubestellen 
Pommes frites          4,50 

Ketchup oder Mayonnaise           1,40 
Kartoffelecken          5,20 

Sour Cream               2,00 
Süsskartoffel-Pommes frites        5,80 

Joghurt-Paprika-Dip           2,00 
 
 
 

Kinder – Gerichte                                 e 
 
Extra für Dich: 
Ganz egal, für welches leckere Gericht ihr euch entscheidet,  
wir servieren euch hinterher eine Eiskugel gratis J  
 
„Kinderteller“            0,00  
... Kinder erhalten einen leeren Teller 
und können von den Eltern mitessen  
 
„Fish`n Chips Kids“           9,50  
Fischstäbchen mit Pommes Frites und Ketchup  
 
„Wiener Jung“            9,50  
Schweineschnitzel mit Kroketten und Ketchup  
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    Desserts - Süße Verführung       

    
Panna Cotta mit Waldfruchtsauce        4,90 
im Weckglas           
 
Crème brûlée          8,90 
mit cremigem Vanilleeis 
 
Lauwarmes Schokoladenküchlein    10,90 
mit Vanilleeis und Apfelkompott 
        
Heiß & Eis          5,90 
Tasse Kaffee oder Espresso & Kugel Eis nach Wahl 
Vanille, Schokolade, Erdbeere, Stracciatella  
und Mango Sorbet (laktosefrei)  
  
Portion Sahne          1,20 
 
Kleine Etagere           3,20 
mit Gebäck  

 
 
 

    Kaffeespezialitäten                           
 
Kaffee Crème 9                  3,20 
Espresso 9                   3,00 
Espresso doppelt 9          4,60 
Cappuccino 9                  4,00 
Latte macchiato 9                                        4,20 
Milchkaffee 9                               4,20 

 

    Digestif        
 
Lantenhammer Waldhimbeer Geist  42,0% 2 cl            6,90  
Lantenhammer Williams Brand   42,0% 2 cl            6,90  
Lantenhammer Haselnuss im Slyrsfass 42,0% 2 cl            6,90  
Lantenhammer Sauerkirsch Liqueur  25,0% 2 cl            5,40 
Lantenhammer Williams Liqueur  25,0% 2 cl            5,40 
Baileys auf Eis 1,      17,0% 2 cl     3,40 

 
Alle Preise in Euro, inklusive Mehrwertsteuer und Service 


